
Instrucțiuni de utilizare a vasului din fontă:

1. Avantaje:

Avantajele utilizării unei oale din fontă: oalele din fontă au multe avantaje care le fac să fie o alegere populară pentru mulți 
bucătari. Iată câteva dintre principalele beneficii ale utilizării unei oale din fontă:

• Conducere excelentă a căldurii: Fierul turnat este cunoscut pentru capacitatea sa excelentă de a conduce căldura 
în mod uniform. Acest lucru înseamnă că alimentele dvs. se vor găti sau coace uniform, fără a crea puncte 
fierbinți.

• Material durabil: Oalele din fontă sunt foarte durabile și de lungă durată. Dacă aveți grijă de ele în mod 
corespunzător, vă pot servi o viață întreagă.

• Îmbunătățește gustul: oalele din fontă ajută la păstrarea și îmbunătățirea gustului alimentelor. Cu o utilizare 
și o întreținere corespunzătoare, puteți obține o calitate excelentă și o intensitate a aromei în mâncare.

• Potrivit pentru toate sursele de căldură: Puteți folosi oale din fontă pe toate tipurile de aragazuri - pe gaz, 
electrice, cu inducție, pe scurt, pe toate sursele de căldură.

2. Curățarea:

Îngrijirea unei oale din fontă este importantă pentru a-i menține calitatea și durabilitatea. Iată cum să o curățați în mod 
corespunzător:

• Lăsați vasul să se răcească suficient după utilizare. Nu o spălați imediat după ce ați gătit, deoarece 
suprafața poate fi deformată.

• Îndepărtați orice resturi de mâncare sau de grăsime. Dacă există reziduuri întărite, le puteți înmuia în apă caldă 
pentru a facilita îndepărtarea.

• Folosiți un burete sau o perie moale pentru spălare. Nu folosiți substanțe abrazive dure care ar putea 
deteriora suprafața vasului.

• La spălare, utilizați numai detergent de vase obișnuit sau detergent neutru. Evitați să folosiți substanțe 
chimice dure care ar putea deteriora suprafața sau stratul de acoperire al vasului.

• Clătiți bine oala cu apă curată și uscați-o bine. Este important să evitați umiditatea reziduală pentru a 
preveni formarea ruginei.

• Puteți aplica un strat subțire de ulei pe vas înainte de depozitare. Acest lucru va ajuta la protejarea vasului. 
Cu toate acestea, odată ce începeți să îl folosiți, treceți din nou prin procedura de curățare pentru a-l 
îndepărta.

3. Depozitare:

Depozitarea corectă a unei oale din fontă ajută la păstrarea calității și la prelungirea duratei de viață a acesteia. Iată câteva 
sfaturi de depozitare:

• Asigurați-vă că oala este complet uscată înainte de a o depozita. Umezeala poate provoca coroziune și formarea de 
rugină.

• Puteți folosi un prosop de bucătărie sau un prosop de hârtie și îl puteți pune între oală și capacul acesteia. 
Acest lucru va preveni orice zgârieturi sau uzură a suprafeței.

• Depozitați vasul într-un loc uscat, cu ventilație suficientă. Evitați să depozitați orice obiect care ar putea cauza 
comprimarea sau deteriorarea vasului.

• Dacă oala are mânere detașabile, depozitați-le separat de oală pentru a preveni deteriorarea sau 
deformarea.

Îngrijirea minuțioasă și depozitarea adecvată a vasului din fontă vă vor ajuta să vă bucurați de beneficiile și 
longevitatea acestuia.


