Instructiuni de utilizare a vasului din fonta:

1. Avantaje:

Avantajele utilizarii unei oale din fonta: oalele din fontd au multe avantaje care le fac sa fie o alegere populara pentru multi
bucatari. lata cateva dintre principalele beneficii ale utilizarii unei oale din fonta:

¢ Conducere excelenta a caldurii: Fierul turnat este cunoscut pentru capacitatea sa excelenta de a conduce caldura
in mod uniform. Acest lucru Tnseamna ca alimentele dvs. se vor gati sau coace uniform, fara a crea puncte
fierbinti.

¢ Material durabil: Oalele din fonta sunt foarte durabile si de lunga durata. Daca aveti grija de ele in mod
corespunzator, va pot servi o viatd intreaga.

+ Imbunitateste gustul: oalele din font3 ajutd la pastrarea si imbunatatirea gustului alimentelor. Cu o utilizare
si o intretinere corespunzatoare, puteti obtine o calitate excelenta si o intensitate a aromei in méancare.

e Potrivit pentru toate sursele de caldura: Puteti folosi oale din fonta pe toate tipurile de aragazuri - pe gaz,
electrice, cu inductie, pe scurt, pe toate sursele de caldura.

2. Curatarea:

ngrijirea unei oale din font3 este importanta pentru a-i mentine calitatea si durabilitatea. latd cum s3 o curdtati in mod
corespunzator:

e Lasati vasul sa se raceasca suficient dupa utilizare. Nu o spalati imediat dupa ce ati gatit, deoarece
suprafata poate fi deformata.

o Indepértati orice resturi de mancare sau de grésime. Dacd existd reziduuri intarite, le puteti inmuia in ap3 calda
pentru a facilita indepartarea.

¢ Folositi un burete sau o perie moale pentru spalare. Nu folositi substante abrazive dure care ar putea
deteriora suprafata vasului.

e Laspalare, utilizati numai detergent de vase obisnuit sau detergent neutru. Evitati sa folositi substante
chimice dure care ar putea deteriora suprafata sau stratul de acoperire al vasului.

¢ Clatiti bine oala cu apa curata si uscati-o bine. Este important sa evitati umiditatea reziduala pentru a
preveni formarea ruginei.

e Puteti aplica un strat subtire de ulei pe vas inainte de depozitare. Acest lucru va ajuta la protejarea vasului.
Cu toate acestea, odata ce incepeti sa il folositi, treceti din nou prin procedura de curatare pentru a-I
indeparta.

3. Depozitare:

Depozitarea corecta a unei oale din fonta ajuta la pdstrarea calitatii si la prelungirea duratei de viata a acesteia. latd cateva
sfaturi de depozitare:

e Asigurati-va ca oala este complet uscata fnainte de a o depozita. Umezeala poate provoca coroziune si formarea de
rugind.
¢ Puteti folosi un prosop de bucatarie sau un prosop de hartie si il puteti pune intre oala si capacul acesteia.

Acest lucru va preveni orice zgarieturi sau uzura a suprafetei.

¢ Depozitati vasul intr-un loc uscat, cu ventilatie suficienta. Evitati sa depozitati orice obiect care ar putea cauza
comprimarea sau deteriorarea vasului.

¢ Daca oala are manere detasabile, depozitati-le separat de oald pentru a preveni deteriorarea sau
deformarea.

ngrijirea minutioasd si depozitarea adecvatd a vasului din fontd v& vor ajuta sa va bucurati de beneficiile si
longevitatea acestuia.



